




PRZYSTAWKI

1. Bruschetta  20 PLN 
pomidory, bazylia, ser mozzarella, czerwona cebula i czosnek
Rekomendowane wino:   150ml 20 PLN  0,75l 90 PLN 
Canyon Road Chardonnay, wytrawne

2. Tatar wołowy 37 PLN 
świeża polska wołowina, cebulka, pieczarki, ogórek kiszony, 
żółtko na życzenie
Rekomendowane wino:  150ml 20 PLN  0,75l 90 PLN 
Mucho Mas Tinto, wytrawne

3. Krewetki 41 PLN 
6 szt. w sosie śmietanowym na bazie białego wina z czosn-
kiem, cebulą i zieloną pietruszką
Rekomendowane wino:  150ml 18 PLN  0,75l 80 PLN 
Turtle Dreaming Semillion Sauvignon Blanc, wytrawne

4. Ser kozi z karmelizowaną gruszką  33 PLN 
podany z marynowanym burakiem z musem porzeczkowym 
oraz żurawinowym, orzechami nerkowca, prażonym 
słonecznikiem oraz rucolą 
Rekomendowane wino:  150ml 18 PLN  0,75l 80 PLN 
Turtle Dreaming Semillion Sauvignon Blanc, wytrawne 

5. Ziemniaki zapiekane  12 PLN 
z sosem czosnkowym i mieszanką przypraw Szefa Kuchni

ZUPY

1. Rosół 14 PLN 
z półfrancuskimi kluseczkami, marchewką oraz pietruszką 

2. Zupa tajska   18 PLN  
warzywa stir fry, kurczak, świeża kolendra, żółta pasta curry 
oraz mleczko kokosowe 

SAŁATKI

1. Sałatka z krewetkami 35 PLN 
Mix sałat z krewetkami (5szt.), buraczki marynowane, 
pomidorki cherry, cebulka, owoc granatu, borówki, chips 
z boczku, parmezan, prażone migały, płatki chilli w cytrusowym 
sosie vinaigrette
Rekomendowane wino:  150ml 18 PLN  0,75l 80 PLN 
Turtle Dreaming Semillion Sauvignon Blanc, wytrawne

2. Sałatka z wątróbką 29 PLN 
Mix sałat, wątróbka, owoc granatu, świeże kiełki, pestki 
dyni, pomidorki cherry, cebula czerwona, marchewka, 
home dressing
Rekomendowane wino:   150ml 20 PLN  0,75l 90 PLN 
Hemisferio, wytrawne

3. Sałatka z kurczakiem 30 PLN 
Mix sałat, grillowany filet z kurczaka, pomidorki cherry, 
ogórek zielony, cebulka czerwona, papryka, marchewka, 
home dressing
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Contadino Bianco, półwytrawne

      DANIA GŁÓWNE

1. Grillowany filet z kurczaka 38 PLN 
nadziewany mozzarellą i suszonymi pomidorami w delikat-
nym sosie śmietanowym podany z puree z pieczonej papryki 
oraz sałatką ze świeżymi warzywami oraz home dressing  
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Contadino Bianco, półwytrawne

2. Polędwiczka wieprzowa sous-vide 42 PLN 
z sosem borowikowo-podgrzybkowym na puree ziemniaczanym 
z nutą francuskiej musztardy z gotowanymi warzywami 
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Contadino Rosso, półwytrawne

3. Staropolski schabowy 41 PLN 
z kapustą zasmażaną w towarzystwie puree ziemniaczanego z 
dodatkiem boczku wędzonego 
Rekomendowane wino:  150ml 20 PLN  0,75l 90 PLN 
Rosemount Founder’s Edition Shiraz wytrawne

4. Amerykańskie żeberka BBQ 55 PLN 
z glazurą miodową, kapustą zasmażaną, musztardą oraz 
pieczonymi ziemniakami 
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Contadino Rosso, półwytrawne

5. Sandacz smażony w maśle klarowanym 51 PLN 
filet z sandacza podany z puree szpinakowym oraz warzywa 
a’la ratatouille w sosie pomidorowym
Rekomendowane wino:  150ml 20 PLN  0,75l 90 PLN 
Canyon Road Chardonnay, wytrawne

6. Kaczka Confit 44 PLN 
noga z kaczki konfitowana, kluski śląskie smażone na maśle 
ziołowym oraz buraczki zasmażane, całość podana na sosie 
pomarańczowym
Rekomendowane wino:  150ml 21 PLN  0,75l 95 PLN 
Chianti Banfi, wytrawne

BURGERY

1. Burger Prosciutto di Parma z frytkami 39 PLN 
bułka maślana, polska wołowina 150g, rukola, szynka 
parmeńska, ser camembert, cebula, pomidor suszony, sos 
Szefa Kuchni 

2. BurgerJalapeno z frytkami 38 PLN 
bułka maślana, polska wołowina 150 g, bekon, sałata, ser 
cheddar, papryczka jalapeno, ogórek konserwowy, świeży 
pomidor, konfitowana czerwona cebula, sos Szefa Kuchni 

3. Burger Crispy Chicken z frytkami 38 PLN 
bułka maślana, filet z kurczaka, ser cheddar, sałata, czerwona 
cebula, ogórek konserwowy, świeży pomidor, sos Szefa Kuchni 

MAKARONY

1. Tagliatelle z kurczakiem 32 PLN 
makaron tagliatelle, kurczak, pomidorki cherry, szpinak, 
czosnek, cebula, oliwa, ser Grana Padano
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Contadino Bianco, półwytrawne

2. Pennette z borowikami 35 PLN 
makaron pennette, polędwiczka wieprzowa w śmietanowym 
sosie borowikowo-podgrzybkowym ze świeżą pietruszką, 
cebula, ser Grana Padano 
Rekomendowane wino:  150ml 20 PLN  0,75l  90 PLN 
Rosemount Founder’s Edition Shiraz, wytrawne



3. Tagliatelle Tajskie   37 PLN 
makaron tagliatelle, wołowina, kurczak, pomidory cherry, 
groszek cukrowy, czerwone curry, cebula, sos ponzu  
z mleczkiem kokosowym, ser Grana Padano 
Rekomendowane wino:  150ml 15 PLN  0,75l 75 PLN 
Esmeralda Torres, półwytrawne 

4. Spaghetti aglio olio z krewetkami   40 PLN 
krewetki, czosnek, płatki chili, oliwa, rukola, cebula, bazylia 
oraz ser Grana Padano
Rekomendowane wino:  150ml 18 PLN  0,75l 80 PLN 
Turtle Dreaming Semillion Sauvignon Blanc, wytrawne 

5. Pappardelle z pesto z suszonych pomidorów  33 PLN 
makaron pappardelle z pesto z suszonych pomidorów, cebula, 
czosnek, bazylia, słonecznik oraz ser Grana Padano
Rekomendowane wino:  150ml 21 PLN  0,75l 95 PLN 
Chianti Banfi, wytrawne 

PIZZA

1. Margheritta  28 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella

2. Cotto 32 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka gotowana cotto

3. Cotto e Funghi 33 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka gotowana cotto, pieczarki

4. Funghi  30 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, pieczarki

5. Salami Piccante   34 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, salami piccante, oliwki, 
czerwona cebula

6. Prosciutto con Rucola 36 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, szynka prosciutto, rukola, 
pomidorki cherry, ser Grana Padano

7. Casa Mia Fit 32 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, kurczak, rukola, pomidorki 
cherry

8. Salami 34 PLN 
sos pomidorowy, ser mozzarella, salami, boczek, papryka, 
pieczarki, czerwona cebula 

DANIA DLA DZIECI 

1. Zupa pomidorowa 14 PLN 
z kluseczkami półfrancuskimi

2. Panierowana polędwiczka drobiowa 22 PLN 
z puree ziemniaczanym lub frytkami podana z surówką 
z marchewki 

3. Makaron spaghetti  21 PLN 
w sosie pomidorowym z serem mozzarella 

      DESERY

1. Domowa szarlotka 22 PLN 
własnego wypieku podana z lodami, bitą śmietaną oraz sosem 
czekoladowym
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
SpierDiscover, półsłodkie

2. Deser lodowy 22 PLN 
z bezą kruszoną, słonym karmelem oraz bitą śmietaną

3. Suflet czekoladowy 22 PLN 
z płynną czekoladą, sosem porzeczkowym, gałką lodów oraz 
bitą śmietaną
Rekomendowane wino:  150ml 13 PLN  0,75l 60 PLN 
Canyon Road White Zinfandel białe, półsłodkie 

NAPOJE

Sok ze świeżo wyciskanych owoców 16 PLN

NAPOJE GORĄCE

HERBaTa czarna i smakowa 10 PLN

kaWa CZaRNa 10 PLN

KAWA BIAŁA 11 PLN

FLaT WHiTE 15 PLN 

CaPPUCiNo 12 PLN

CaFFE LaTTE 15 PLN

CaFFE LaTTE MaCCHiaTo  16 PLN 
z syropem do wyboru: czekolada / wanilia / carmel / pistacja / 
ciasteczko
ESPRESSo 9 PLN
DoUBLE ESPRESSo 15 PLN

GRZaNE WiNo 18 PLN
z syropem korzennym przygotowanym przez nas

GRZaNE PiWo 18 PLN
z syropem korzennym przygotowanym przez nas

naturalna woda mineralna 
niegazowana

naturalna woda mineralna 
gazowana

Cytrynowa z trawą cytrynową 
Brzoskwinia z hibiskusem

Pomarańczowy, jabłkowy, 
multiwitamina, czarna porzeczka, 
grejpfrutowy

napój energetyzujący

0,25L/8 PLN    0,85L/18 PLN

0,25L/8 PLN 
0,85L/18 PLN

0,33L/7 PLN 
1L/17 PLN

0,33L/7 PLN 
1L/17 PLN

0,25L/8 PLN

0,25L/8 PLN 
0,85L/18 PLN

0,25L/11 PLN

Sosy do pizzy:
Pomidorowy 3 PLN 
Czosnkowy 3 PLN
Oliwa 3 PLN

* nie dzielimy pizzy na 
dwie różne połowy


